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Produkte und Infos

zur Hygiene in
Gastronomie &
Beherbergungsbetrieben



HYGIENE

Reinigung und Desinfektion
fiir Hotel- und Gastgewerbe

Bereich /
Abteilung

Produkt

Anwendung

Haufigkeit

Verantwortlich

Bitte beachten Sie:

Personliche Handhygiene: Kurze saubere Fingernagel, kein Nagellack oder kiinstliche Fingernagel.
Essen, Trinken und Rauchen ist nur in den dafiir vorgesehenen Raumlichkeiten erlaubt

Handhygiene

Handereinigung

Pflegeseife Soft
100%, 30 Sek.
Art.: 6001

- Hénde anfeuchten

- Pflegeseife Soft auf die Hande geben und
griindlich die Hande waschen

Hande und Fingerzwischenraume
grundlich abspilen und sorgféltig
trocknen

- bei Arbeitsbeginn- und ende

- bei sichtbarer starker Verschmutzung

- vor jedem neuen Arbeitsgang

- nach arbeiten mit problematischer
Rohware (Fisch, Fleisch, Eier...)

- nach dem Toilettenbesuch

- nach der Pause

- alle Mitarbeiter

Handdesinfektion Lésung zur - Hénde waschen - bei Arbeitsbeginn- und ende - alle Mitarbeiter
hygienischen - 3ml Lésung zur hygienischen - beim Betreten des Kiichenbereichs
- N ) Handedesinfektion nach WHO auf die - vor jedem neuen Arbeitsgang
@\ Héndedesinfektion Hande geben und einreiben. Die Hinde - nach arbeiten mit problematischer
0 nach WHO sollten dabei feucht bleiben Rohware (Fisch, Fleisch, Eier...)
@ 100%, 30 Sek. - Problemzonen (Fingerkuppen, - nach Reinigungs- und
Art.: 1171 Fingerzwischenrdume...) mit einbeziehen Schmutzarbeiten, auch wenn
Handschuhe getragen wurden
- ggf. nach dem Toilettengang
- ggf. Nach dem Naseputzen
Handpflege Pflegelotion - ca. eine Haselnussgroe Menge auf dem - nach dem waschen und trocknen der - alle Mitarbeiter
100% Handriicken auftragen und sorgfaltig Hande
Art.:9999 einmassieren - nach Arbeitsende

¥

Fingerkuppen, Fingerzwischenraume...
beachten

Geratschaften und Arbeitsflachen

Auf spannungslosen Zustand der Elektrogerate achten!
Betriebsanleitungen beachten!
Empfindliche Oberflachen ggf. auf Bestandigkeit priifen!

=

Oberflachen in Kiiche, Theke und im Gastraum, Schrianke, Schubladen, Griffe
Schneidbretter, Lebensmittelbehilter, Messer, Topfe und Glaser

Gehause elektrischer Gerdte

Aufschnittmaschinen, Grills, Herde und Konvektomaten

Reinigung
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Aktiv VR
10-20ml auf 10 Liter
Wasser

- Alkalischer Universalreiniger mit
Fettloseeigenschaften
Oberflachen ggf. vorab mit einer

- Nach dem Umgang mit
problematischer Rohware (Fisch, Ei,
Fleisch, Gefligel...)

Kuchenpersonal
Externes
Reinigungspersonal

o . gebrauchsfertigen Losung, z.B. mit Habla - 1xtaglich - Mitarbeiter hinter der
Remlgung5|osung NICHT Profi-Pumpspriiher, einspriihen und kurz Theke
antrocknen lassen! einwirken lassen - Servicemitarbeiter
Far alle - Oberflachen mit Schwamm oder Lappen
wasserbestandigen grindlich reinigen
Oberflichen geeignet - Lebensmittelberiihrende Oberfldchen
Art.:6328 nach der Reinigung griindlich mit

Trinkwasser spiilen
Allzweckreiniger A - Aktiver Allround-Reiniger fir alle - Bei Bedarf - Alle Mitarbeiter
50ml auf 8 Liter Wasser abwaschbaren Oberflachen - 1xtaglich
. - Reinigt FuBbdden, Tiren, Fliesen, Kacheln
Art.:3291 otc.
- Selbst hartnackige Verschmutzungen und
Verkrustungen werden leicht gelost.
- Besonders aktiv und ergiebig
Aktiv Glasrein - Gebrauchsfertiger Glasreiniger mit - Bei Bedarf - Kiichenpersonal
100% hervorragender Reinigungskraft. - 1xtaglich - Reinigungspersonal

Kann bei Bedarf bis zu 1:1
mit Wasser verdiinnt
werden

Art.:3541

- Reinigt kraftvoll, schnell und streifenfrei
alle Glas- und Spiegelflachen.

Durch besondere Inhaltsstoffe ist AKTIV-
GLASREIN antistatisch und greift
herkémmliche Kunststoffoberflachen nicht
an.
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Grill- und - Flussiger, alkalischer, Reiniger fur Grills - 1 xtaglich - Kuchenpersonal
Konvektomatreiniger und Konvektomaten. - Reinigungspersonal
o o N - Entfernt mihelos samtliche Gar- und
2-3% Reinigungslosung Backablagerungen.
Kalt bis 80°C
Art.:3081
Primusol GSR 16 - Chlorfreier, flussiger, alkalischer, - bei Bedarf - Kuchenpersonal
. schaumloser Reiniger fiir automatische
Bistro i Reinigung von Behéltern, Geschirr usw.
2m| prol ther. - Nicht fiir Aluminium geeignet !
Frischwasser bis 8° dH - Stark alkalischer Reiniger mit Wirkstoff
3-5ml gegen unerwiinschte Kalkablagerungen.
Art.:3873 - Geeignet zur Behélterreinigung und
Geschirreinigung
Effektomat - saurer, universell einsetzbarer - bei Bedarf - Kiichenpersonal
Klarspiiler KS Glanztrockner fiir Geschirrspil-maschinen.
X P - sehr gutes Netzvermégen,
DoLer:ng; h - vollsténdig biologisch Abbaubar
Je nach Wasserharte
0,1-0,4 ml je Liter
Klarspulflotte
Art.:3023
Gliserrein - m:inuelle Reinigung von Trinkgldsern und - bei jedem Wasserwechsel - Thekenpersonal
Einige Tropen des Krigen o
. - nach der Reinigung mit frischem
Konzentrats in das ) >
. Trinkwasser klarspilen
Spiilwasser geben - Glaserrein beseitigt zuverlissig Fett- und
Art.:1401 Schmutzriickstande
- Bierschaum bleibt stabil
Glaserrein Tabs - ?ur Re“inigung vorl Trir.wkglésern und Kriigen - bei Bedarf, wenn vorheriger Tab - Thekenpersonal
1 Tab in den dafiir im SApuIboy ot#eAr ahnIlcheP halbauto- verbraucht wurde
vorgesehenen Behiilter matischen Reinigungsgeratschaften
geben.
Art.:1402
Spiilmarie - Handmjlq und mgterial_§chonendes Spil- - in jedes Spilwasser - Kiichenpersonal
5—10ml auf 10ltr und Rglnlgungsmlttel fur Porzﬂellan, Glas,
Wasser Keramik, Metalle, lackierte Flachen,
Gewebe und Kunststoffe
Art.:3071 - Stark geruchstilgend
- schnelle und starke Fettlésekraft
- kein Nachtrocknen erforderlich.
Desinfektion Hasept Domo - zla§h?nl?§5|nfekt|gzsn;ll_t_tehl zur S(;hnell- - l:1)9| B..e(leaLf - Euchenpersonal
100%, 30 Sek. e5|I1 ektion von Oberflachen un - 1xtaglic - xt.e.rnes
Art. 1173 Geréatschaften. Reinigungspersonal
h - Totet innerhalb von 30 Sek alle relevanten - Mitarbeiter hinter der
D Mikroorganismen ab. Gepriift gegen Theke
CORONA-VIREN nach den Richtlinien des - Servicemitarbeiter
Robert Koch Institutes sowie nach den
europdischen EN 1276 und EN 1650.
- Optimaler Einsatz zusammen mit dem 1L
Habla Profi-Pumpspriiher
Hasept A+ - Alkoholhaltiges Desinfektionsmittel - bei B__edAarf - Allfe Mitarbeiter
Sprithen und wischen - Geeignet fiir alle Oberflichen und - 1xtaglich - Reinigungspersonal
kalt bis 30°C Materialien
Art.:1168 - Breites Wirkungsspektrum
- Sehr materialschonend
Sanitdrbereich und FuBbéden
Reinigung AIIzweckreiniger S - Aktiver saurei Reinigelf fir alle séurel - bei Eied.arf - Reinigungspersonal
30 - 50ml auf 10 Liter festen Oberflachen, wie Edelstahl, Fliesen - 1xtaglich
Wasser. je nach und Kunststoff
I'_|‘°‘ Sch t,J' tensitat - Entfernt Kalk-, Rost- und Schmutzablage-
Vol chmutzintensita rungen
¢= Art.:3171 - Ideal auch zum Einsatz im Sanitdrbereich
¢ geeignet.
- NUR fir sdurefeste Oberflachen geeignet
Sanitérreiniger - S"aurer Reiniger fur den Sanitarbereich _ - bei Eied_arf - Reinigungspersonal
20 - 40 ml auf 8 Liter - 16st leicht ynd schnell Verkrustungen wie - 1xtaglich
Wasser. je nach Wasserstein, Rost- Kalk- und
’J, o Fettablagerungen bei Fliesen, Steinzeug,
Schmutzintensitat. Kunststoff und Edelstahl
Art.:3351 - Reinigungslésung mit Lappen, Schwamm
oder Burste auftragen, Einwirken lassen
und mit ausreichend Wasser abspiilen
- Hochglanzende Flachen trockenreiben
- Nicht geeignet fiir Marmor, Emaile und
saureempfindliche Oberflachen!
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AHR Violett
10-20ml auf 10 Liter
Wasser

- Reinigungsmittel zur effektiven
Bodenreinigung

- Kein Nachwischen nétig

- Extrem hohes Schmutzlésevermogen

- Geeignet fur alle wasserbestandigen
Boden, wie Natur- und Kunststein,
PVC, Lino, ...

- Auch zur Verwendung in
automatischen Reinigungsmaschinen
geeignet

- bei Bedarf
- 1xtaglich

- Reinigungspersonal

Desinfektion

g1

Hasept Domo
100%, 30 Sek.
Art.:1173

Flachendesinfektionsmittel zur Schnell-
desinfektion von Oberfldchen und
Geratschaften.

- Totet innerhalb von 30 Sek alle relevanten
Mikroorganismen ab. Gepriift gegen
CORONA-VIREN nach den Richtlinien des
Robert Koch Institutes sowie nach den
europaischen EN 1276 und EN 1650.

Optimaler Einsatz zusammen mitdem 1 L
Habla Profi-Pumpspriiher

- bei Bedarf
- 1xtaglich

Kuchenpersonal

- Externes
Reinigungspersonal

- Mitarbeiter hinter der

Theke

Servicemitarbeiter

Hasept A+

Spriihen und wischen
kalt bis 30°C

Art.: 1168

Alkoholhaltiges Desinfektionsmittel
Geeignet fiir alle Oberflachen und
Materialien

- Breites Wirkungsspektrum

- Sehr materialschonend

- bei Bedarf
- 1xtaglich

Alle Mitarbeiter
Reinigungspersonal

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte unseren Sicherheitsdatenblattern sowie Betriebsanweisungen.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an Ihren zustdndigen AuBendienst oder rufen Sie uns einfach an.

Alle angefiihrten Produkte sind ausschlieBlich fir industrielle Zwecke bestimmt. Diese Informationen beziehen sich lediglich auf oben genannte Produkte und muss nicht giiltig zu sein, wenn diese mit anderen

Produkten oder in einem beliebigen Prozess eingesetzt werden. Die Informationen entsprechen unseren heutigen Kenntnissen und werden mit bestem Gewissen, allerdings ohne eine Garantie gegeben. Es bleibt in

der Verantwortlichkeit des Benutzers, sich davon zu iberzeugen, ob die Information vollstandig und fiir seinen besonderen Verwendungszweck des Produktes geeignet ist.

Neben Qualitatssicherung wird bei HABLA traditionell der Umweltschutz groRgeschrieben.

Darum achten wir bei unseren Produkten und Dienstleistungen zwar stets auf hochste Qualitat und perfekten Service - aber nie auf Kosten der

Umwelt.

Wir tragen mit allen uns zur Verfligung stehenden technischen, personellen und finanziellen Mitteln dazu bei, unsere Umwelt zu schonen,

Ressourcen zu sparen und Abfall zu vermeiden.

= Strikte und kontinuierliche Bericksichtigung umweltrelevanter Vorgaben in allen Produktions- & Servicestufen

= Vermeidung und Minimierung von Umweltbelastungen durch nachhaltige Wirtschafts- und Betriebsweise

Habla-Chemie GmbH, Ha.-Chemie-Str. 1, D-95511 Mistelbach, Germany
Tel.: +49 (0)9201 991-0, Fax: +49 (0)921 991-40, E-Mail: info@habla.de
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